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KANTINASSTANICA

POLIEVKA K MENU V CENE
Denné menu 7,90 €
Samostatna polievka 2,50 €

PONDELOK 19.1.2026

Cesnakova s krutonmi

Slepacia polievka

Kuraci steak na nivovo-smotanovej omacke1/2 ryza, 1/2 hranolky
Brav€owy perkelt, kelowy privarok, chlieb

Gnocchi s tekvicovou omackou, parmezan

UTOROK  20.1.2026

Balkanska smotanova polievka

Slepacia polievka

Tortilla plnena pikantnym kuracim masom, hranolky, Salatik
Pecena krkovic¢ka, dusena ¢ervena kapusta, domaca knedla
Tvarohova Zemlovka s jabickami, bielkova pena

STREDA 21.1.2026

Kacaci wvar s haluskami

Slepacia polievka

Kuraci gyros, hranolky, tzatziki, Salat

Brav€owy schnitzel, viedensky zemiakowy Salat
Domaca zabijacka, kysla kapusta, varené zemiaky

STVRTOK  22.1.2026

Sarisska krupova

Slepacia polievka

Kuracie rezanc¢eky s araSidovou omackou, jasminova ryza
Hovéadzie varené, chrenova omacka, domaca knedla
Francuzske zemiaky, kysla uhorka

PIATOK 23.1.2026

Karfiolowy krém
Slepacia polievka
Hovadzie chilli con Carne, dusena ryza

\Wyprazany brau€owy rezen s parizskou plnkou, zemiakové pyré, kysla uhorka

RyZzowy nakyp s ovocim
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Hmotnost mésa je uvedena v surovom stave, hmotnost priloh je uvedena po tepelnej tUprave.

330 ml
330 ml
140/120/75 g
140/300/100 g
400 g

330 ml
330 ml
140/100/100 g
160/200/180 g
400 g

330 ml
330 ml

140/150/50/100 g

140/250 g
24,0/100/150 g

330 ml
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130/180 g
400/50 g

330 ml
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140/250/50 g
400 g



